Gagdronomie Eichhof

Stadt Luzern

Kochen flr Sie —
eine Herausforderung flr u ns

Dieses Credo haben wir uns auf das ,Blatt* geschrieben.

Wir freuen uns, lhnen die aktuelle Dokumentation unseres Catering — Service Uberreichen zu dirfen. Blattern Sieinde n
nachfolgenden Seiten und Sie finden Vorschléage fir einen A peritif, fiir einen Stehlunch, Vorspeisen und Hauptgerichte,

Kalte Platten, verschiedene Buffets und nicht zu vergessen, unsere h ausgemachte Patisserie.

Falls Sie dabei nicht auf Ihre Wiinsche treffen, rufen Sie uns an. Wir  helfen Ihnen gerne, lhre Vorstellungen wenn immer

moglich zu erfillen.

Ob mit oder ohne Bedienung vor Ort, werden wir alles dar  an setzten, dass lhr Anlass fiur Sie und Ihre Gaste au ch kulina-

risch ein Erfolg wird.

Wir freuen uns auf lhren Anruf. Sie erreichen uns wie folgt:

Montag bis Donnerstag
08.00 bis 12.00 Uhr
13.00 bis 17.30 Uhr

Freitag
08.00 bis 12.00 Uhr
13.00 bis 17.00 Uhr

Kulinarische Griisse
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Kalte und warme Happchen

Kalte Happchen

Canapés mit Salami, Schinken gekocht, Thonmousse, Ei, S ellerie und Kase

Carré Fr. 3.30 pro Stuck
Triangel Fr. 2.50 pro Stuck
Amuse bouche Fr. 2.30 pro Stuck

Canapés mit Biindnerfleisch, Rohschinken, Rauchlachs, Cre vetten, Tartar , Roastbeef

und Kalbsbraten

Carré Fr. 490 pro Stuck
Triangel Fr. 3.60 pro Stick
Amuse bouche Fr. 2.60 pro Stiuck
Mini-Sandwichs mit Schinken gekocht, Salami, Biindnerfleis ch, Braten oder Kase Fr. 230  pro Stiick
Aperopastetli gefiillt mit Gemiise-, Schinken-, Thon- oder Lachsmouss e Fr.  2.00 pro Stick
Profiterolle gefullt mit Gemise- Schinken-, Kése-, Thon- oder ~ Lachsmousse Fr.  2.00 pro Stuck
K&se-, Tomaten-Mozzarella- oder Friichte-Spiessli Fr. 230 pro Stick
Laugenfoccacia gefiillt mit Schinken-, Thonmousse oder Napf ~ frischkase Fr. 30.60 pro Blech
mind. 1 Blech pro Sorte zirka 50 Stiick
Gemiisestangeli mit Curry-Mayonnaise und Krauter -Quark-Dip Fr. 46.50 proKilo
Friichteplatte mit saisonalen, mundgerechten Fruchtstiickch ~ en (mind. 10 Port.) Fr. 490 pro Portion
Frucht-Gemiiseplatte mit Curry-Mayonnaise (mind. 15 Port ) Fr. 460 pro Portion
Crostini mit Tomaten Fr. 2.30 pro Stuck
Crostini mit Oliven, Rauchlachs, Thonmousse, Krauterfris chkase mit Radisli Fr. 2.30 pro Stick
Crépesroulade gefiillt mit Meerrettich und Biindnerfleisc  h Fr. 230 pro Stiick
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Kalte und warme Happchen

Warme Happchen

Mini Schinkengipfeli Fr. 1.90 pro Stick
Mini-Chaschuechli Fr. 1.50 pro Stick
Mini-Pizzetten Fr. 1.50 pro Stick
Mini-Friihlingsrollen vegetarisch mit siiss-saurer Sauce Fr. 180 pro Stiick
Mini-Hamburger mit Barbecue-Sauce Fr. 230 pro Stick
Poulet-Spiessli mariniert Fr. 2.30 pro Stick
Satay-Spiessli Fr. 2.30 pro Stiuck
Kalbscipollata Fr. 2.30 pro Stuck
Burecipollata Fr. 2.30 pro Stick
Pouletnuggets mit Tartarsauce Fr. 2.30 pro Stick
Pangasiuschnusperli im Reisteig Fr. 2.30  pro Stick
Aperomischung mit Schinkengipfeli, Wurstweggen und Késet  aschen (je 1 Stk.) Fr. 490 pro Portion
Crevettenschwanz paniert mit siiss-saurer Sauce Fr.  3.10 pro Stick
Foccacia warm mit Gorgonzola-Mascarpone zirka 50 Stiick Fr. 3520 proBlech
Foccacia warm mit Rosmarin zirka 50 Stiick Fr. 26.00 pro Blech
Foccacia warm mit Zwiebeln und Speck zirka 50 Stiick Fr. 26.00 proBlech
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ab 10 Portionen

Apero-Buffet ,Saphir® Fr. 12.80

Amuse bouche mit Rohschinken, Thonmousse, Ei und Sellerie
Mini-Sandwiches mit Biindnerfleisch, Schinken gekocht, Sal ami und Kése
Crostini mit Tomaten, Crostini mit Rauchlachs

Frucht-Gemuseplatte mit Karotten-, Gurken- und Peperonist  engeli

Apfel-, Ananas- und Kiwischnitzen, Curry-Mayonnaise

Apero-Buffet ,Rubin® Fr. 15.80

kalt
Mini-Aperopastetli mit Gemisemousse, Amuses bouche mit  Bindnerfleisch,

Kalbsbraten, Tartar, Salami und Ei, Tomaten-Mozzarella-Sp iessli

Frucht-Gemiseplatte mit Karotten-, Gurken- und Peperonist  engeli
Apfel-, Ananas- und Kiwischnitzen, Curry-Mayonnaise

warm

Aperomischung mit Schinkengipfeli, KAsetaschen, Wurstweggen

Stehlunch ,Smaragd* Fr. 23.00

kalt
Crostini mit Tomaten, Crostini mit Rauchlachs, Crépesrouladen  mit Meerrettich und
Bundnerfleisch, Mini-Sandwiches mit Kalbsbraten und Kése,  Mini-Aperopastetli mit

Gemiuse- und Schinkenmousse, Tomaten-Mozzarella-Spiess i

warm
Mini-Hamburger mit Barbecue-Sauce, Poulet-Spiessli mari niert, Satay-Spiessli

Pangasiusknusperli im Reisteig, Crevettenschwanz paniert mit sliss-saurer Sauce
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Aperoplatten
ab 10 Portionen

Die ,Kasige“ Fr. 8.70  pro Portion

Appenzeller, Emmentaler, Luzerner Rahmkase, Brie
garniert mit Birnen, Trauben und Nussen
Paillasse dunkel

Die ,Rusticale” Fr. 9.00 pro Portion

Zungenwurst und Cervelatradli, Salsiz, Sbrinzmockli und Pa rminostiickli
Ruiebli- und Selleriestangeli

Cocktail-Dip

Ruchbrotmockli

Die ,Hoblige" Fr. 10.00 pro Portion

Biindnerfleisch, Rohschinken, Salsiz, Sbrinz gebrochen, Téte de moine
garniert mit Gewurzgurken, Silberzwiebeln, Tomaten

Burebrot und Paillasse dunkel

Die ,Gemischte” Fr. 10.00 pro Portion

Bundnerfleisch, Rohschinken, Salsiz, Appenzeller, Luzerner Rahmkése
garniert mit Gewurzgurken, Silberzwiebeln, Tomaten

Burebrot

Die ,Elegante” Fr. 10.90 pro Portion

Bundnerfleisch, Rohschinken, Salsiz

Aperopastete

garniert mit Gewirzgurken, Silberzwiebeln, Tomaten
Paillasse dunkel
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Kalte Platten
ab 10 Portionen

Bratenplatte

mit Roastbeef, Trutenbrust gerdaucht
Kalbs- und Schweinsbraten mit Tartarsauce
Gewdurzgurken, Spargelspitzen, Maiskdlbchen und Tomaten
Butter, Ruch- und Sauerteigbrot

Bindnerplatte

mit Bundnerfleisch, Rohschinken, Salsiz, Salami Nostrano und Rohess-Speck
Gewdrzgurken, Cornichons, Silberzwiebeln und Tomaten
Butter, Paillasse dunkel und Burebrot

Tessinerplatte

mit Coppa, Rohschinken, Salami Nostrano
Mortadella und Rohess-Speck
Parmino gebrochen
Cornichons, Cherry-Tomaten, griine und schwarze O liven in Ol
Butter, Partybrotli gemischt

Rauchfischplatte

mit Rauchlachs, gerauchtes Forellenfilet
Pfeffermakrelen, Hellfisch, Meerrettichquark
Zwiebelringen, Kapern und Zitrone
Butter, Paillasse dunkel

Grosse Kaseplatte

mit Appenzeller , Sbrinz gebrochen, Greyerzer , Couronne,
Luzerner Rahmkase, Téte de moine und Brie
Birnen, Trauben und Niissen
Gewdurzgurken, Spargelspitzen und Tomaten
Butter, Paillasse dunkel und Burebrot

Kalte Platte Eichhof

mit Gerauchtes Forellenfilet mit Meerrettichschaum
Armagnacpastete mit Cumberland-Sauce
Kalbsbraten mit Tartar-Sauce
Rohschinken
Aufschnitt und Schinken gekocht
Gefullte Eier und Tomaten gefullt mit Curryreissal  at
Melonenschnitz

Sellerie-, Ruebli-, Mais- und Gurkensalat

Butter und Burebrot

Gastronomie Eichhof
Stadt Luzern
Steinhofstrasse 13
6005 Luzern

Tel. 041 319 71 00
Fax 041319 71 09

Stand Januar 2011 Gastronomie-Eichhof@StadtLuzern.ch

www.Gastronomie-Eichhof.ch

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

14.70

14.80

17.90

15.20

12.50

28.60

pro Portion

pro Portion

pro Portion

pro Portion

pro Portion

pro Portion



Gagdronomie Eichhof

Stadt Luzern

Vorspeisen

Gastronomie Eichhof
Stadt Luzern
Steinhofstrasse 13

6005 Luzern
Tel. 041 319 71 00
Fax 041319 71 09
Stand Januar 2011 Gastronomie-Eichhof@StadtLuzern.ch
www.Gastronomie-Eichhof.ch



Zum Starten

Suppen

Kraftbriihe nature Fr. 3.10 proPo rt!on
Kraftbriihe mit Fideli oder Fladli Fr. 3.30 proPo rtion
Kraftbrithe mit Gemiisestreifen und Madeira Fr. 3.60 pro Portion
Blndner Gerstensuppe Fr. 460 pro Portion
Gefligelcremesuppe Fr. 3.60  pro Portion
Minestrone nach Tessiner-Art Fr. 4.60  pro Portion
Steinpilzcrémesuppe Fr. 3.60  pro Portion
Spargelcremesuppe Fr. 3.60  pro Portion
Tomatencrémesuppe mit Basilikum Fr.  3.60 pro Portion
Kurbiscrémesuppe Fr. 3.60 pro Portion
Gulaschsuppe (nur pro Liter erhaltlich) Fr. 26.00 pro Liter
Gazpacho (kalte wiirzige, spanische Tomatensuppe) Fr. 560 pro Portion

Kalte Vorspeisen (angerichtet auf Tellern)

Gerauchtes Forellenfilet mit Meerrettichschaum Fr. 870 pro Portion
Rauchlachs mit Meerrettichschaum, Kapern, Oliven, Zwiebe In und Zitrone Fr. 12.80 pro Portion

Hors d‘oeuvre Teller mit
Bindnerfleisch, Rohschinken, Armagnacpastete, gerduchtes Forellenfilet )
Rauchlachs, Melone, Tomate mit Reiscurrysalat, Party-Paris erli Fr. 14.80 pro Portion

Antipasto-Teller mit
Marinierten Peperoni, Zucchetti und Auberginen, getrocknet en Tomaten

Coppa und Salami, griine und schwarze Oliven Fr. 12.80 pro Portion
Armagnacpastete mit Cumberlandsauce und Waldorf-Salat Fr. 870 pro Portion
Bundnerteller garniert mit Biindnerfleisch, Rohschinken und Sal  siz Fr. 10.70  pro Portion
Melone mit Rohschinken Fr. 10.70 pro Portion

Warme Vorspeisen

Tortellini Spinat/Ricotta an Rahmsauce Fr. 10.70  pro Portion
Pastetli mit Luzernerfiillung Fr. 10.70  pro Portion
Salate

Gemischte Blattsalate je nach Saison Fr.  4.60 pro Portion
franzdsische oder italienische Salatdressing

Eisbergsalat mit Thousend-Islanddressing Fr. 4.60 pro Portion
Nusslisalat Mimosa (Saison) Fr.  5.60 pro Portion

franzosische oder italienische Salatdressing

Gastronomie Eichhof
Stadt Luzern
Steinhofstrasse 13
6005 Luzern
Tel. 041 319 71 00
Fax 041319 71 09
Stand Januar 2011 Gastronomie-Eichhof@StadtLuzern.ch
www.Gastronomie-Eichhof.ch



Blatt- und Gemiisesalat, Sortenweise, in Schiisseln

Gemischte Blattsalate je nach Saison
Nusslisalat (wéhrend der Saison von Oktober bis Juni)

Bohnensalat
Gurkensalat angemacht
Kabissalat weiss
Maissalat

Randensalat
Rueblisalat roh angemacht
Rieblisalat gekocht
Selleriesalat
Tomatensalat
Peperonisalat

Cold slaw salad

Spezialsalate, Sortenweise, in Schiisseln

Kartoffelsalat
Reiscurrysalat
Hoérnlisalat

Fleisch- und Fischsalate, Sortenweise, in Schiisseln

Wur stsalat

Siedfleischsalat

Pouletsalat mit Friichten und Cocktailsauce
Thonsalat

Salatsauce, PET Flaschen a 1 Liter

Frenchdressing
Italiennedressing
Balsamicodressing
Basilikumdressing
Joghurtdressing
Thousend-Islanddressing

Brot

Ruchbrot

Paillasse dunkel 450 gr
Burebrot 430 gr
Sauerteigbrot 500 gr
Partybrétli gemischt
Party-Pariserli
Schlumberger dunkel

Stand Januar 2011
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Fleischgerichte

Schweinefleisch

Geschnetzeltes Schweinefleisch nach Zircher-Art
mit Rahmsauce und Champignons Fr. 14.60 pro Portion

Schweinscarrébraten mit Krauterjus Fr. 19.20 pro Portion

Piccata Mailander-Ar t
Schnitzel (2 Stk. a 60gr) in Ei-Kasemasse gebraten

mit Schinkenstreifen und Champignons Fr. 19.60 pro Portion
Schweinssteak mit Calvadossauce Fr. 19.80 pro Portion
Médaillons vom Schweinsfilet an Rahmsauce Fr. 27.90 pro Portion
Kalbfleisch

Geschnetzeltes Kalbfleisch nach Zircher-Art

mit Rahmsauce und Champignons Fr. 17.40 pro Portion
Kalbscarrébraten an Krauterrahmsauce Fr. 24.90 pro Portion
Saltimbocca

Schnitzel (Stk. & 60gr) mit Salbei und Rohschinken und Marsa lasauce Fr. 27.40 pro Portion
Kalbssteak an Zitronenrahmsauce Fr. 31.70  pro Portion
Kalbsfiletmédaillons an Marsalasauce (2 Stk. & 50gr) Fr. 33.70  pro Portion
Rindfleisch

Geschnetzeltes Rindfleisch Stroganof f
mit Peperoni, Gurkenstreifen und Champignons Fr. 18.90 pro Portion

Roastbeef englisch gebraten

mit Krauterjus Fr. 33.90 pro Portion
mit Sauce Béarnaise Fr. 36.10 pro Portion
Rindsfilet Wellington mit Triffelsauce Fr. 39.70 pro Portion
Lamm

Lammriickenfilet rosa gebraten an griiner Pfeffersauce Fr.  31.10  pro Portion
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Fleischgerichte

Geflugel

Reis Casimir
geschnetzeltes Pouletfleisch an Currysauce und Frichten
Trockenreis (ohne Gemiise) Fr.

Pouletbristli an Krauterrahmsauce Fr.

Bei den Fleischgerichten ist eine Beilage sowie zwei Gemiise nach Wahl

inbegriffen. Die Auswabhl finden Sie auf der nachsten Seite.
Luzerner Spezialitaten

Luzerner Pastetli
Schweinsvoressen, Schweinsbrét, Apfeln und Sultaninen
Feine Erbsli oder Salat Fr.

Original Fritschi-Pastetli
Schweins- und Kalbsvoressen, Schweins- und Kalbsbratkigeli
Apfeln und Sultaninen

Feine Erbsli oder Salat Fr.

Fleischdeklaration

Schweinefleisch CH
Kalbfleisch CH
Rindfleisch CH
Lammfleisch Neuseeland
Geflugel CH, Ungarn
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Beilagen und Gemuse

Beilagen zur Auswahl

Dampfkartoffeln

Kartoffelstock

Kartoffelgnocchi

Kartoff elgratin +1.50 pro Person
Rostigaletten

Eierniideli an Butter
Breite Nudeln
Spiralen

Hornli

Penne

Mischeli

Spaghetti

Ebly mit Gemusewiirfeli
Gemisereis
Trockenreis

Maisschnitten im Ei gebraten
Gemise zur Auswahl (2 pro Gericht inbegriff en)

Blattspinat

Blumenkohl

Broccoli

Gedampfte Tomate

Griine Bohnen
Gartenerbsen

Fenchel gratiniert
Demidoff-Karotten
Vichy-Karotten
Pfalzer-Karotten
Kohlraben an weisser Sauce
Kohlraben

Mischgemiise
Schwarzwurzeln mit Curry
Ratatouille

Rosenkonhl

Zucchetti

Dorrbohnen (Saison)
Rotkraut (Saison)
Romanesco (Saison)

Ein zusétzliches Gemise wird mit dem Aufschlag von Fr . 1.50 pro Portion verrechnet.
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Menu 1

Gemischte Blattsalate

franzosische oder italienische Salatsauce

Schweinssteak mit Calvadossauce
Eiernlideli an Butter

Vichy-Ruebli

Grine Bohnen

Dessert nach Wahl aus der stissen Ecke
Menu 2

Tomatencrémesuppe mit Basilikum
Schweinscarrébraten mit Krauterjus
Kartoffelgratin

Blattspinat

Gedampfte Tomate

Dessert nach Wahl aus der siissen Ecke

Menu 3

Gerauchtes Forellenfilet mit Meerrettichschaum

Médaillons vom Schweinsfilet an Rahmsauce

Trockenreis
Mischgemise

Dessert nach Wahl aus der slissen Ecke
Menu 4
Minestrone nach Tessiner-Art

Saltimbocca (2 Stk. a 60gr)

Kalbsschnitzeli mit Salbei und Rohschinken

mit Marsalasauce
Maisgaletten im Ei gebraten
Ratatouille

Dessert nach Wahl aus der slissen Ecke

Stand Januar 2011

Menus flr Sie zusammengestellt

Fr. 29.00 pro Portion

Fr. 28.90 pro Portion

Fr. 41.10 pro Portion

Fr. 36.60 pro Portion
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Menu 5 Fr. 47.00

Melone mit Rohschinken

Kalbssteak an Zitronenrahmsauce
Breite Nudeln

Broccoli

Demidoffkarotten

Dessert nach Wahl aus der stissen Ecke
Menu 6 Fr. 28.10

Gemischte Blattsalate
franzosische oder italienische Salatsauce

Geschnetzeltes Rindfleisch Stroganof f

mit Peperoni, Gurkenstreifen und Champignons
Trockenreis

Vichy-Ruebli

Dessert nach Wahl aus der stissen Ecke
Menu 7 Fr. 42.10
Kraftbriihe mit Gemiisestreifen und Madeira

Roastbeef englisch gebraten
mit Krauterjus

Kartoffelgratin

Blattspinat

Blumenkohl

Dessert nach Wahl aus der stissen Ecke
Menu 8 Fr. 50.50

Hors d‘oeuvre Teller mit Blindnerfleisch, Rohschinken, Armag nacpastete,
Geréauchtes Forellenfilet, Rauchlachs, Melone,
Tomate mit Reiscurrysalat, Party-Pariserli

Lammruckenfilet rosa gebraten an griiner Pfeffersauce
Rostigaletten

Bohnenbiindeli

Pfalzer Karotten

Dessert nach Wahl aus der stissen Ecke
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Gerauchtes Forellenfilet mit Meerrettichschaum
Artischockenbddeli mit Crevetten
Blndnerfleisch

Rohschinken

Hobelspeck

Roastbeef englisch gebraten

Tartarsauce

Kalbsbraten

Armagnacpastete mit Cumberland-Sauce

Melonenschnitze

Geflllte Eier
Tomate gefullt mit Reiscurrysalat

Gurkensalat
Selleriesalat
Rieblisalat roh

Maissalat
Bauernbrot
Sauerteigbrot

Paillasse dunkel

Frischer Fruchtsalat natur

Stand Januar 2011

Kaltes Buff et Eichhof
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Kalte Vorspeisen
Marinierte Auberginen und Zucchetti

Peperoni mariniert
mit Olivendl, gehackten Kapern und Sardellen

Getrocknete Tomaten

Vitello tonnato
gekochtes Kalbfleisch fein geschnitten an Thonsauce mit Kapern

Coppa und Rohschinken
Mortadella

Tomatensalat mit Mozzarella

Gemischte Blattsalate mit Mais und Radischenstreifen
Italienische Salatsauce

Party-Brétli gemischt

Warme Vorspeise

Tortellini an Rahmsauce

Hauptgerichte

Schweinscarrébraten mit Krauterjus
Maisschnitten im Ei gebraten

Kaninchenragout
Griine Nudeln

Broccoli
Gratinierter Fenchel

Dessert

Frischer Fruchtsalat mit Maraschino
Caramelflan

Panna cotta mit Fruchtmarkt (je nach Saison)
Birnenterrine mit DOrrfriichten

Tiramisuwirfel

Stand Januar 2011
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Chalti Choscht

Bauernspeck und Salsiz fein gehobelt
Biindnerfleisch und Sprinz

Vom Fald ond Garte

Kartoffelsalat
Kabissalat
Gurkensalat
Tomatensalat

Os da Bachstobe

Bauernbrot
Sauerteigbrot
Paillasse dunkel

Osem Soppetopf
Kurbiscrémesuppe
Osem Chessi

Bauernschinken im Sud

Siedfleisch mit Sauce Vinaigrette

Marinierter Schweinscarrébraten mit Krauterjus
Bauernbratwurst am Meter mit Zwiebelsauce
Gebratener Pouletschenkel

Alpler Magronen
Ddérrbohnen
Demidoff Karotten

Vo 6isem Konditer
Lebkuchen mit Schlagrahm
Frischer Fruchtsalat natur

Siissmostcreme
Zuger Kirschtorte

Stand Januar 2011
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Kalter Teil

Avocado mit Sauce Vinaigrette

Crevetten an Cocktailsauce

Marinierte Artischockenherzen mit Ananaswirfeli
Melonenschnitze

Curryreissalat mit Friichten

Cold slaw salad
Mexicainesalat
Bohnensalat
Tomaten-Mozarellasalat
Mischsalat

Eisbergsalat

FranzoOsische Salatsauce
Thousend-Islandsauce

Paillasse dunkel

Warmer Teil

Becked ham (glasierter Schinken)
Trutenbrust mit sliss-saurer Sauce
Meatballs an Pfeffersauce
Schweinscarrébraten an Mangosauce

Sultaninenreis
Ebly mit Gemusewdirfeli

Maiskolben
Ratatouille
Spinat mit Kokosflocken

Dessert

Exotischer Fruchtsalat
Schokoladenmousse weiss
Mangomousse
Caipirinhaschnitte
Zitronensorbet
Passionsfruchtsorbet

Stand Januar 2011
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Pasta (inkl. Reibkase)
Spaghetti al dente

Penne al dente

Tagliatelle verde

Tortellinni mit Ricotta/Spinatfillung

Saucen

ab 2 Liter pro Sauce. Sie wéahlen ihre Wunschsaucen. W ir empfehlen 1.

Napoletana mit Tomaten

Bolognese mit Hackfleisch

Carbonara Rahmsauce mit Schinken

Amatriciana T omatensauce mit Speck und Champignons

Alle cinque Pi Pomodoro, Panna, Parmesan, Pfeffer und Petersilie
Al Salmone Rahmsauce mit Rauchlachsstreifen, Gurken und Dill

Pestorahmsauce Rahmsauce mit Basilikum, Knoblauch und Oli  vendl
Zia Maria Rahmsauce mit Gorgonzola

Pasta - Buffet

Spaghetti al dente

Tagliatelle verde
Tortellini mit Ricotta/Spinatfullung

Reibkase

Saucen Napoletana
Bolognese
Zia Maria
Al Salmone

Stand Januar 2011
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Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

7.70

7.70

9.10

14.80

9.20
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18.50
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12.30

17.60

16.30

18.00

13.90

pro Portion
pro Portion
pro Portion
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pro Liter
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pro Portion
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Warschaftes
Wahlen Sie zwischen...

Bauernschinken im Sud 220gr Fr.
mit Senf in Portionentuben

Bauernschinken im Brotteig 220gr Fr.
mit Senf in Portionentuben

Ofen-Fleischkase 200gr Fr.
Dazu empfehlen wir lhnen unsere Salatauswabhl.
Risotto us em Chessi!

Ab 50 Portionen in einem alten Kochkessi durch unsere Fachle ute vor Ort zu bereitet.
Wahlen Sie zwischen...

Risotto mit Pilzen Fr.
Risotto mit Kalbscipollata (3 Stiick) Fr.
Risotto mit frischem Gemiuse Fr.

Die Miete fur das Kochkessi ist in den vorstehenden Portion  enpreisen nicht enthalten.

Die daflir anfallenden Kosten entnehmen Sie den Mietbedingungen.

Fir die Zubereitung des Risottos vor Ort bendtigen Sie pro 50 Personen (1) Koch. Dieser
kann durch uns organisiert werden. Die dafiir anfallenden Kos  ten entnehmen Sie den
Mietbedingungen.

Und noch dies

Hornli mit gehacktem Rindfleisch und Apfelmus Fr.

Alpler Magronen mit Apfelschnitzli Fr.

Gastronomie Eichhof
Stadt Luzern
Steinhofstrasse 13
6005 Luzern
Tel. 041 319 71 00
Fax 041319 71 09
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16.80

17.50

9.70

6.60

9.00

6.60

10.70

9.70
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pro Portion

pro Portion

pro Portion

pro Portion

pro Portion

pro Portion
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Susse Ecke

Frischer Fruchtsalat natur Fr.
Frischer Fruchtsalat mit Kirsch oder Maraschino Fr.
Frischer Fruchtsalat mit Schlagrahm Fr.
Charlotte Royale mit Himbeersauce Fr.
Caramel Flan Fr.
Gebrannte Creme Fr.
Panna cotta mit Fruchtmark (je nach Saison) Fr.
Schokoladenmousse dunkel oder weiss Fr.
Mango-Mousse Fr.
Erdbeer-Mousse Fr.
Lebkuchenmousse mit Orangensalat Fr.
Parfait glacé mit Orangenbrandy Fr.
Himbeerparfait Fr.
Zwetschgenparfait Fr.
Rhabarber-Joghurtparfait mit Erdbeeren (Saison) Fr.
Zimtparfait mit Rotweinbirne Fr.
Vacherin glacé Fr.
Mini-Patisserie
Kapseln geftllt mit Vermicelles Fr.
Kapseln gefullt mit Kirschcréme Fr.
Kapseln gefullt mit Ananas-Zitronenmousse Fr.
Profiterolle gefllt mit Kirschcréme Fr.
Cappucinoroulade Fr.
Zitronenroulade Fr.
Caraces Fr.
Mini Crémeschnitten Fr.
Gefllte Frichtetartelettes Fr.
Tartelettes gefullt mit Schokoladenmousse dunkel Fr.
Tartelettes gefullt mit Schokoladenmousse weiss Fr.
Apfelstreusselwiirfel 3 x 3 cm Fr.
Aprikosen-Hollanderwirfel 3 x 3 cm Fr.
Zwetschgenwiirfel mit Zimt 3 x 3 cm Fr.
Dessertteller
LYAgquamarin® Fr.
Zitronenroulade, Aprikosen-Hollanderli, Mini Cremeschnitt e, Ananastortli, Schoko-
ladenmousse dunkel
~Diamant* Fr.
Cappucinoroulade, Apfelstreusselwiirfel, Friichtetartelette s, Prrofiterolle mit Kirsch,
Mangomousse
Dessertbuffet
~Opal“ Fr.
Frischer Fruchtsalat, Caramel Flan, Zwetschgenstreusselwir fel, Schokoladenmousse
dunkel, Parfait glacé mit Orangenbrandy, Schlagrahm
»Jurmalin® Fr.
Panna cotta mit Fruchtmark, Charlotte royale, diverse Fruc httartelettes, Rieblitor -
te, Vacheringlacé
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4.60

2.20
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2.20
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2.20
2.20
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2.20
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2.20
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8.70
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pro Portion
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pro Portion
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pro Portion
pro Portion
pro Portion
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pro Portion
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pro Portion
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pro Portion

pro Portion

pro Portion



Torten
auf Wunsch geschnitten 10er, 12er oder 14er -Schnitt

Das ganze Jahr erhéltlich
Apfeltorte mit Schlagrahm
Zuger Kirschtorte

Schwarzwaldertorte

Frihling (Méarz bis Mai)

Erdbeertorte (wahrend der Saison)

Rhabarber - Joghurttorte

mit Bisquit, Rhabarber - Joghurtcréme und Erdbeeren
Sommer (Juni bis August)

Erdbeertorte ( wahrend der Saison)

Melonentorte
mit Bisquit, Portweincréme und Melonenstiickchen

Waldbeeren - Quarktorte
mit Zuckerteigboden, Schokoladenbisquit und Waldbeeren -
Herbst (September bis November)

Caipirinhatorte
mit Zuckerteigboden, Bisquit und Zitronenmousse mit Rum

Reéve exotique
mit Bisquit, Exotische Quarkcréme und Exotische Frichte

White-Peachtorte
mit Bisquit, weisser Pfirsichcreme und Pfirsichschnitze

Zwetschgentorte
mit Zimtbisquit und Zwetschgenbavarois

Ruiebli - Pralinentorte
mit Bisquit, Pralinenrahm und Haselnusskrokant

Stand Januar 2011
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Quarkcréme
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Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

30.60

38.80

35.70

35.70

35.70

35.70

35.70

35.70

35.70

38.80

35.70

35.70

35.70

pro Torte
pro Torte

pro Torte

pro Torte

pro Torte

pro Torte

pro Torte

pro Torte

pro Torte

pro Torte

pro Torte

pro Torte

pro Torte



Winter

Carameltorte
mit Mirbeteig, Bisquit, Kompottbirnen und Caramelcreme

Rahmquarktorte
mit Mirbeteig, Bisquit und Rahmquarkcréme

Schokoladen - Birnentorte
mit Zuckerteig, Schokoladenbisquit, Kompottbirnen und
Schokoladenmousse dunkel

Riebli - Pralinentorte
mit Bisquit, Pralinenrahm und Haselnusskrokant

Stand Januar 2011
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Fr.

Fr.

Fr.
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Schnitten
pro Stiick oder am Meter

Crémeschnitte
Eierlikor - Haselnussschnitte
mit Bisquit, Haselnuss- und Eierlikércreme

Kiwi - Schokoladenschnitte
mit Bisquit, Kiwi- und Schokoladencréme

Ananas - Royalschnitte
mit Bisquit, Quarkcréme und Ananas

Schwarzwalderschnitte
mit Schokoladenbisquit, Schokoladen- und Vanillerahm

Orangen - Quarkschnitte
mit Zuckerteigboden, Bisquit und Orangenquarkcreme

Vier - Jahreszeitenschnitten
Frihling (Marz bis Mai)

Erdbeerschnitte
mit Zuckerteigboden, Bisquit und Erdbeercréeme

Sommer (Juni bis August)

Himbeerschnitte
mit Zuckerteigboden, Bisquit und Himbeercreme

Herbst (September bis November)

Waldbeerenschnitte
mit Zuckerteigboden, Bisquit und Waldbeerencréme

Winter (Dezember bis Februar)

Mandarinenquarkschnitte

mit Zuckerteigboden, Bisquit und Mandarinenquarkcreme

Stand Januar 2011
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Alkoholfreie Getranke und Safte

Knutwiler natur
Knutwiler natur ohne Kohlenséaure

Coca-Cola
Coca-Cola light

Rivella rot oder blau

Citro
Orange

Orangensaft
Apfelsaft
Traubensaft rot

Knutwiler natur
Coca-Cola
Coca-Cola light
Fanta

Sprite

Eistee

Rivella rot oder blau

Biere

Braugold
Pony

Eichhof Lager
Eichhof alkoholfrei

Clausthaler alkoholfrei

Kaffee, Tee

Preise inkl. Kaffeerahm, Zucker und Siissstoff

Heisser, schwarzer Filterkaff ee
Heisser Schwarztee fixfertig

Frischzubereitung vor Ort

Kaffee, Espresso
Tee verschiedene Aromen (kl. Sortiment)

Miete Cinopresso Kaffeemaschine

Stand Januar 2011

Liter Flasche
Liter Flasche

Liter Flasche
Liter Flasche

Liter Flasche

Liter Flasche
Liter Flasche

Liter Flasche
Liter Flasche
Liter Flasche

5/10 Pet
5/10 Pet
5/10 Pet
5/10 Pet
5/10 Pet
5/10 Pet
5/10 Pet

30cl
30cl

58cl
50cl

30cl

Liter
Liter

Tasse
Tasse

Getrankekarte

Fr.
Fr.

Fr.
Fr.

Fr.

Fr.
Fr.

Fr.
Fr.
Fr.

Fr.
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Fr.
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Fr.
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Fr.
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Fr.
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Fr.

Gastronomie Eichhof

Stadt Luzern

Steinhofstrasse 13

6005 Luzern

Tel. 041 319 71 00

Fax 041319 71 09
Gastronomie-Eichhof@StadtLuzern.ch
www.Gastronomie-Eichhof.ch

5.00
5.00

6.00
6.00

6.00

6.00
6.00

6.00
6.00
6.00

3.60
3.60
3.60
3.60
3.60
3.60
3.60

3.50
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Weinkarte

Weissweine

Féchy AOC ,Les Allards*® 50cl
Ein frischer Weisswein aus Chasselas-Trauben die in der

La Cote, im Weinbaudorf Féchy gewachsen sind. Ein leicht er

Wein zum Aperitif, zu Fisch und Vorspeisen.

St. Saphorin AOC 50cl
Ein kraftiger Weisswein aus dem Weinbaugebiet Lavaux,

zwischen Lausanne und Montreux. Ein schoner Wein zum

Aperitif, zu Fisch, zu Vorspeisen und Kése

Epesses AOC 50cl
Ein spritziger Weisswein aus Chasselas-Trauben die in den

steilen Rebbergen der Lavaux gewachsen sind. Ein toller

Wein zum Aperitif, zu Fisch, zu Vorspeisen und Kése

Neuchatel ,Champréveyres“ AOC 75cl
,Ville de Neuchéatel”

Die Weissweine aus dem Kanton Neuenburg sind bekannt als

spritzige Weine. Dieser aus Chasselas-Trauben gekelterte

Wein zeigt eine schéne Frucht, im Gaumen ist er schén voll  und

spritzig, und mit einem schénen Abgang. Passt gut zum Aper itif,

zu Fisch und zu Vorspeisen

St. Saphorin AOC ,Pierre Noire* 70cl
Dieser fruchtige und kraftige Weisswein hat die Heimat im

Weinbaudorf St. Saphorin in der Lavaux. Dieser schdéne Wein passt

gut zum Aperitif, zu Fisch, zu Vorspeisen und Kase

Epesses AOC ,La Republique” 70cl
Dieser spritzige Wein aus der Lavaux wird aus Chasselas-T rauben

gekeltert. Er prasentiert sich schon fruchtig, im Gaumen voll und

frisch, und mit einem schénen Abgang. Ein schéner Wein zum

Aperitif, zu Fisch, zu Vorspeisen und Kése

Bianco di Merlot Ticino DOC ,Montalbano® 75cl
Dieser kraftige Weisswein wird aus roten Merlot-T  rauben gekeltert.

Sein Bouquet ist intensiv und fruchtig, im Gaumen prasent iert er

sich schon voll und ausgegelichen, mit einem langen Abgang.

Passt gut zum Aperitif, zu Fisch, zu Vorspeisen und Kase

Gruner Veltliner ,,Brunnthal* 75cl
Die Heimat dieses Lagenweines ist das Donauland bei Krem s,

zirka 50 km westlich von Wien. Aus der Traubensorte Griner

Veltliner wird dieser fruchtige und vollmundige Weisswein gekeltert.

Sein Bouquet zeigt eine schone Frucht, im Gaumen ister schodn

voll und ausgeglichen, mit einem samtigen Abgang. Eins chdner Wein

zum Aperitif, zu Fisch, zu Vorspeisen und Kéase
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pro Flasche
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Weinkarte

Rotweine

Salvagnin AOC ,Flamborant” 50cl
Dieser bekannte Wein aus dem Waadtland wird aus Pinot-Noir

und Gamay-Trauben gekeltert. Er zeigt ein fruchtiges Bouque t,

ist schon voll und samtig im Abgang. Passt gut zu hellem FI  eisch,

zu Teigwarengerichten, zu Wurstwaren und Kése.

Dole du Valais AOC ,Cave St. Pierre" 50cl
Der bekannteste Rotwein aus dem Wallis wird aus Pinot Noi  r und
Gamay-Trauben gekeltert. Sein Bouquet ist fruchtig, im Ga  umen ist

er schon voll und ausgeglichen, mit einem samtigen Abgang. Ein

schoner Wein zu hellem Fleisch, zu Teigwarengerichten, zu

Wur stwaren und Kése

Merlot Ticino DOC 50cl
Die Merlot Trauben fur diesen Rotwein sind in verschiedenen

Gegenden des Kantons Tessin gewachsen. Er zeigt eine schdé ne

rubinrote Farbe, das Bouquet ist schon fruchtig, im Gaumen ze  igter

sich schon voll und ausgeglichen, und im Abgang zeigt er  schdn

eingebettete Tannine. Ein schéner Wein zu hellem und dunkle  m

Fleisch, zu Teigwarengerichten und Wurstwaren

Fleurie AOC ,Reserve St. Paul* 50cl
Der Klassiker aus dem Beaujolais-Gebiet in Frankreich wir d aus

Gamay-Trauben gekeltert. Sein Bouquet ist schon fruchtig,  im

Gaumen prasentiert er sich voll und mit einem runden Abgang.

Passt gut zu hellem und dunklem Fleisch, zu Teigwarengeric hten

und Wurstwaren.

Malans ,Steinbdckler* 75cl
Dieser aus Blauburgunder-Trauben gekelterte Wein stammt  aus

dem Weinbaudorf Malans in der biindnerischen Herrschaft . Er zeigt

eine schone rubinrote Farbe, das Bouquet ist intensiv und fruchtig,

im Gaumen ist er schon voll und ausgeglichen, und mitei nem langen

Abgang. Ein vollmundiger Wein zu hellem und dunklem Flei  sch, zu
Teigwarengerichten, zu Wurstwaren und Kéase

St. Saphorin rouge ,Les Paulins” 70cl
Dieser fruchtige und kréaftige Wein hat die Heimat im Weinb audorf

St Saphorin in der Lavaux, zwischen Lausanne und Montreux

Seine Farbe ist schén rubinrot, das Bouquet ist fruchtig,i m Gaumen

prasentiert er sich schon voll und ausgeglichen und mitei nem langen

Abgang. Dieser schdone Wein passt zu hellem und dunklem Fl eisch, zu
Teigwarengerichten, zu Wurstwaren und Kase.

Merlot Ticino DOC ,Poggio Solivo* 75cl
Dieser Rotwein wird aus Merlot-Trauben gekeltert und stam  mt aus

einem Rebberg der funf Kilometer ndrdlich von Lugano lieg t.

Er zeigt eine schdne rubinrote Farbe, sein Bouquetist intensiv

und fruchtig, im Gaumen zeigt er sich schon voll und ausgegl ichen

und im Abgang ist er langanhaltend. Ein schoner Wein zu he  llem

Fleisch, zu Wurstwaren oder Kase
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Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

15.60

15.60

15.80

17.90

35.20

34.30

32.20

pro Flasche

pro Flasche

pro Flasche

pro Flasche

pro Flasche

pro Flasche

pro Flasche



Weinkarte

Blauer Zweigelt ,Leth" 75cl Fr. 33.20 pro Flasche
Die Heimat dieses aus Zweigelt-Trauben gekelterten W  eines ist das

Donauland bei Krems, zirka 50 km westlich von Wien. Seine  Farbe

ist schon rubinrot, das Bouquet ist intensiv und fruchtig, i m Gaumen

prasentiert er sich schén voll und ausgeglichen, mit einem s amtigen

Abgang. Passt gut zu hellem und dunklem Fleisch, zu Teigwaren-

gerichten, zu Wurstwaren und Kase

Primitivo Puglia IGT ,Canaletto” 75cl Fr. 29.10 pro Flasche
In Apulien, am Absatz des italienischen Stiefels, ist die Heim  at dieses

Weines. Aus der frihreifen Traubensorte ,,Primitivo” wird dieser Wein in

einer topmodernen Kellerei gekeltert. Er zeigt eine dunkelrot e Farbe,

sein Bouquet ist intensiv, im Gaumen ist er schén v oll, und im Abgang

zeigt er schéne Tannine. Ein toller Wein zu hellem und dunkle m Fleisch,

zu Teigwarengerichten und Wurstwaren

Nero d‘Avola IGT Sicilia, Cellaro 75cl Fr. 29.10 pro Flasche
Dieser fruchtige Wein wird in der modernen Kellerei der Ca  ntina

Cellaro aus Nero d‘Avola-Trauben gekeltert. Er zeigt eini  ntensives

Bouquet mit Noten von frischen Beeren, im Gaumen préasent iert er

sich voll, ausgeglichen und mit einem langen Abgang. Ein  schoner

Wein zu hellem Fleisch, zu Teigwarengerichten oder zu kal ten Speisen

Rosso Sicilia IGT ,Altavilla della Corte* 75cl Fr. 29.10 pro Flasche
In Zusammenarbeit mit Fachleuten aus Australien hat die Cantina

Firriato diesen wunderschénen Rotwein erarbeitet. Dieser  aus

Nero d‘Avola- und Cabernet-Sauvignon-Trauben gekelterte ~ Wein

wird flir einige Monate in Barriquen ausgebaut. Seine Farbe ist

intensiv und dunkelrot, im Bouquet zeigt er schéne Fruchtno  ten wie

Cassis und Heidelbeeren, im Gaumen ist er schén weich und

ausgeglichen. Dieser Wein passt zu hellem und dunklem Flei sch,

zu Pasta und zu kalten Speisen

Rosso Sicilia IGT ,Hugonis” 75cl Fr. 57.20 pro Flasche
Der Hugonis aus der Tenuta Rapitala hat schon viele Liebhaber

gefunden. Dieser kréaftige Wein wird aus Cabernet-Sauvignon- und

Nero d‘Avola-Trauben gekeltert und anschliessend wahrend

15 Monaten in Barriquen ausgebaut. Er hat eine dunkelrote Farbe,

das Bouquet zeigt Noten von reifen Friichten und ein wenig Holz,

im Gaumen ist er schon voll und kraftig, und im Abgang zeigt er

feine Tannine. Ein schéner Wein zu dunklem Fleisch
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Weinkarte

Schaumwein

Prosecco IGT Spumante ,Villa Jolanda 75cl Fr.
Rund 50 Kilometer nordlich von Venedig, bei der Stadt Cone  gliano,

liegt die Produktionszone des Prosecco. Aus den Prosecco-Trauben

wird im Tankgéarungs-Verfahren dieser prickelnde Schaumwei  n gekeltert .

Ein herrlich frischer Wein zum Aperitif und zum Anstossen  bei grossen

und kleinen Festen.

Sortiments und Jahrgangsénderungen bleiben vorbehalten
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Geschirr

Seta 20
Seta 20
Seta 20
Seta 20
Seta 10
Seta 20

Besteck
Setaje 20
Glaswaren
Seta 28
Seta 35
Seta 35

Set a 36

Seta 18
Set a 35

Miete / Personal / Transporte

Suppentassen inkl. Untertasse Fr.
Teller tief (fir Suppe oder Salat) Fr.
Fleischteller Fr.
Dessertteller Fr.
Brotteller Fr.
Kaff eetassen inkl. Untertassen und Kaff eel6ff eli Fr.
Uninorm-Léffel, - Gabeln, - Messer und Kaff eeldff eli Fr.
Wasserglaser mit Fuss Fr.
Rotweinglaser mit Fuss Fr.
Weissweinglaser mit Fuss Fr.
Einheitsglas mit Fuss (25cl) Fr.
Champagnerglaser Fr.
Liqueurglaser mit Fuss Fr.

In den vorstehenden Preisen ist das Abwaschen inbegriff en. Sie diurfen also das
Mietgeschirr schmutzig zuriickgeben

Mobiliar / Geréate

Festgarnitur (1 Tisch 250 x 80 cm / 2 Bénke) Fr.
Stehtische 0 75 cm Fr.
Gasgrill complett Fr.
Kochkessi inkl. Brenner Fr.
Butangas nach Verbrauch Fr.
Cinopresso Kaffeemaschine fiir die Zubereitung von Kaf fee vor Ort Fr.
Das Mietgeschirr und Mobiliar wird nur im Zusammenhang mit bei uns bestellten
Speisen vermietet. Kurzfristige Ausnahmen sind moglich.
Weiteres Geschirr / Mobiliar kann von uns organisiert werden. P reise nach Aufwand
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24.00
12.00
12.00
12.00

8.00
30.00

36.00

16.80
21.00
21.00
28.80

10.80
21.00

20.00

40.00

50.00

100.00
8.00

100.00

pro Set
pro Set
pro Set
pro Set
pro Set
pro Set

pro Set

pro Set
pro Set
pro Set
pro Set

pro Set
pro Set

pro Einheit
pro Tisch
pro Grill

pro Kessi
pro Kilo

pro
Maschine



Miete / Personal / Transporte

Tischwasche

Wir haben eine reichhaltige Auswahl an weissen und farbi  gen stoff ahnlichen Ein-

weg-Tischdecken und Servietten.

Tischdecken 125 cm breit auf Rollen zu 25 Meter Fr. 85.50
Servietten 40 x 40 cm in Paket & 50 Stiick Fr.  28.00
Gerne besorgen wir lhnen auch Stofftischwésche. Preise nach Aufwand.

Personal

Bei Bedarf stellen wir Ihnen gerne unsere kompetenten Mit  arbeiterinnen und Mit-

arbeiter zur Verfiigung. Als Arbeitszeit gelten die Bereitste llungs- und Aufraumar -

beiten vor Ort, sowie die An- und Rickfahrt. Eine angebrochene halbe Stunde wird

verrechnet.

In Minimum werden pro eingesetztem/r Mitarbeiter/in 3 Stunden in Rechnung
gestellt.

Wir verrechnen

Leitung Fr. 72.00
Koch Fr. 52.00
Servicemitarbeiter/in Fr. 37.00
Mitarbeiter/in Fr. 37.00

Bei einer Auslieferung nach 18:00 Uhr ohne Personal _ wird dem Kunden ein Unko-
stenbeitrag von Fr. 72.00
in Rechnung gestellt. Eine angebrochene halbe Stunde wird  verrechnet.

Transport

Gerne liefern wir lhnen das bestellte Essen durch unseren Transportd ienst an die
uns angegebene Adresse.

Fur Lieferungen in der Stadt Luzern erheben wir keinen Zuschlag

Fir Lieferungen in die Agglomerations-Gemeinden Emmenbr  {icke, Emmen, Ebikon,
Horw, Kriens und Littau erheben wir einen Umkostenbeitrag von Fr.  80.00

Weiterfuhrende Hin- und Rucktransporte Fr. 80.00
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pro Rolle

pro Paket

pro Stunde
pro Stunde
pro Stunde
pro Stunde

pro Stunde

pauschal

pro Stunde
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Allgemeine Bedingungen

Konditionen / Preise

Diese Dokumentation basierte auf dem Preisniveau Januar  2011.
Preisanderungen bleiben vorbehalten.

Offerte und Bestatigung

Gestutzt auf die Angaben des Kunden unterbreitet die Gas  tronomie Eichhof auf Wunsch gerne eine detaillierte Off erte.
Diese Offerte ist weder fir den Kunden noch fir die Gastr  onomie Eichhof in i rgendeiner Form verbindlich.

Nach einer allfalligen Bestellung bestatigt die Gastronomie Eichhof den Auftrag in detaillierter Form schriftlich. Stimmt
der Inhalt der Bestatigung nicht mit dem vom Kunden beste liten Uberein, so hat der Kunde innerhalb von

3 Arbeitstagen die Bestéatigung schriftlich oder miindlich zu widerruf en. Ohne Meldung ist eine Vereinbarung zustande
gekommen und die bestatigten Leistungen werden durch di e Gastronomie / Kiiche Eichh of erbracht.

Personenzahl
Bitte beachten Sie, dass wir Auftrage erst ab 25 Personen e ntgegennehmen kdnnen.

Die vom Kunden spétestens 3 Arbeitstage vor dem Anlass festgelegte Personenzahl ist fur die Rechnungsstellung rel  e-
vant. Spatere Anderungen kénnen wir nicht mehr beriicksi  chtigen.

Annullierung
Bei einer Annullierung einer Bestellung durch den Kunden entr ichtet der Kunde

bis 10 Arbeitstage vor dem Anlass - keine Kosten
bis 5 Arbeitstage vor dem Anlass - 50% der Warenkosten

Bei spaterer Annullierung sind vom Kunden 100% der Warenkosten gemass Auftragsbestatigung zu entrichten. Weiter e
Kosten werden gemass Aufwand verrechnet.

Lieferzeiten

Montag bis Sonntag 06.00 Uhr bis 18.00 Uhr
Bei einer Auslieferung nach 18.00 Uhr ohne Personal , wird dem Kunden ein Umkostenbeitrag von Fr. 72.00 pro Stunde
in Rechnung gestellt. Eine angebrochene halbe Stunde wird  verrechnet.

Rechnungsstellung, Bezahlung

Nach Durchfuihrung des Anlasses erhélt der Kunde von der Ga stronomie Eichhof eine Rechnung mit detaillierter Aufli-
stung aller erbrachten Leistungen. Die Rechnung ist innert 30 Tagen ab Rechnungsdatum ohne Abzug zu begleichen
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Allgemeine Bedingungen

Mehrwertsteuer

In unseren Preisen ist die Mehrwertsteuer wie folgt enthal  ten

Speisen ohne Dienstleistung vor Ort 2.5% MWSt
Getranke ohne Alkohol ohne Dienstleistung vor Ort 2.5% MWSt
Getranke mit Alkohol ohne Dienstleistung vor Ort 8.0% MWSt
Tabletops ohne Dienstleistung vor Ort 8.0% MWSt
Tischwéasche ohne Dienstleistung vor Ort 8.0% MWSt
Transporte 8.0% MWSt

Bei Dienstleistungen vor Ort sind auf samtlichen Leistungen  8.0% MWSt zu entrichten.
Bei Speisen und Getranken ohne Alkohol werden die Preis e entsprechend angep asst
Gerichtsstand

Anwendbar ist schweizerisches Rech. Der Gerichtsstand ist Luzern.

Unser Standort

Wenn Sie ihre Bestellung bei uns in der Kiiche Eichhof abhole n méchten , finden Sie uns hier
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